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La Regione scommette sulla fiera di Tipicita

Fermo

Sapori ed eccellenze enoga-
stronomiche delle Marche alla
XXI edizione di Tipicita, la ma-
nifestazione che é in program-
ma da sabato a lunedi prossimi
nell’area fieristica a Girola. La
Regione Marche avra un’im-
portante presenza alla manife-
stazione con un apposito stand
che presentera la comunicazio-
neistituzionale del Programma

disviluppo rurale. Nell’area de-
dicata vi saranno presentazioni
e degustazioni di prodotti a
marchio Qm - Qualita Garan-
tita dalle Marche. Uno spazio
sara riservato ai vini regionali
rappresentati dell'Imt - Istituto
marchigiano di tutela vini, e dal
Consorzio Vini Piceni. Un'occa-
sione, quella proposta a Tipicita
dalla Regione, che permettera
di conoscere al meglio e degu-
stare le eccellenze dell’enoga-

stronomia marchigiana. La
manifestazione sard animata
da una serie di attivita finaliz-
zate a una maggiore interazio-
ne conil pubblico. Fra queste lo
show cooking “Quanto ériccoil
pesce povero” di sabato. L'ini-
ziativa (in programma dalle 11
alle 13) vuole valorizzare il pe-
sce povero - entrato da poco nel
noverodeiprodottiQm-eipos-
sibili abbinamenti con vini e al-
tri prodottiregionali. La gestio-

nedelloshow cooking saraacu-
ra di due istituti alberghieri,
quello di San Benedetto e quel-
lo di Porto Sant’Elpidio, coor-
dinati dallo chef Flavio Cerioni,
che guidera lo spazio “Accade-

finisce in vetrina
per promuovere

mia”. Il programma del pome-
riggio prevede la degustazione
degli eccellenti e sorprendenti
oli monovarietali marchigiani,
condotta dall’esperta Barbara
Alfeidell’Assam. Lo stand della
Regione, sia sabato che dome-
nica, sara anche il miglior pre-
sidio per conoscere tutti i pro-
dotti Qm,- Nella giornata di lu-
nedi, riservata agli operatori,
nell’ambito del percorso intra-
preso dalla programmazione

Psr Marche 2007 - 2013, avra
luogo un seminario interamen-
te dedicato alle “Filiere di qua-
lita — Esperienze a confronto™
Sara un momento diriflessione
e di condivisione su quanto fat-
to finora ma anche un punto di
partenza per migliorare questo
strumento cosi importante per
tutelare I'eccellenza delle pro-
duzioni agroalimentari italiane
e per supportare i produttori
nel loro impegno quotidiano.




