PRODOTTI NUOVI ACCORDI PER GARANTIRE LA TUTELA DEI CITTADINI-CONSUMATORI

La Regione Marche per il latte di qualita

— JES| —

UOVO MARCHIO di ga-

ranzia e di tracciabilita

per il latte TreValli. Da
febbraio 1l latte fresco Alta Quali-
ta TreValli veste sulla confezione
il marchio QM - Qualita Garanti-
ta dalle Marche, sigillo posto dal-
la Regione per la promozione dei
prodotti di qualita che aderiscono
ad un disciplinare particolarmen-
te rigoroso. Tra questi, il divieto
di uulizzo di ogm, piu alt livelli
di tutela ambientale, norme rigo-
rose rispetto alla tutela della salu-
te animale ¢ tempi brevissimi di
conferimento e confezionamento.
Attraverso il sito www.qualimar-
che.it, appositamente creato dalla
Regione Marche, sara possibile co-
noscere I'esatta provenienza della
bottiglia di latte TreValli acquista-
ta nel punto vendita. Digitando la
data di scadenza riportata sulla
confezione si potra risalire a infor-
mazioni utili come il nome dell’al-
levamento, del trasportatore ¢ lo

stabilimento di trasformazione.
Un mix di garanzie: tutela per il
consumatore, informazione cor-
retta e promozione del tessuto eco-
nomico agricolo, che rendono
questo latte particolarmente adat-
to all’alimentazione collettiva, nei
refettori scolastici e nelle struttu-
re pubbliche piti in generale. «Si

tratta di un ulteriore passo sulla
strada della trasparenza. Una via
che Cooperlat ha intrapreso da an-

ni — afferma Giovanni Cucchi,

Presidente di Cooperlat TreValli
— ,assenza di ogm, benessere ani-
male, dlimentazione naturale del-
le mucchen,

«Il marchf:o TreValli si ¢ fatto pro-

motore di una iniziativa che non
ha Rrecedemi in regione, — spie-
ga Andrea Alfieri, product mana-
ger latte e prodotti speciali — , il
latte Alta Qualitd rappresenta il
top della produzione lattiera». Co-
me sottolinea Sergio Spagnoletti,
Quality Manager di Cooperlat:
«la certificazione dell’intera filie-
ra del latte, assume particolare ri-
lievo per tutto il Gruppo, perché
da sempre la cooperativa ha inve-
stito nella valorizzazione del latte
dei propri soci. 1l tutto nel rispet-
1o delle normative vigenti utiliz-
zando al meglio il sistema di filie-
rar. | requisiti necessari affinché
il latte fresco pastorizzato sia defi-

| mnito di Alta Qualita sono molto ri-

gorosi. Queste condizioni che so-
no continuamente sottoposte a
controllo, riguardano la selezione
e lo stato di salute delle razze bovi-
ne, la loro alimentazione, I'igiene
delle stalle, le condizioni di mun-
gitura, la raccolta e distribuzione,
la struttura della centrale di lavo-
razione, 1 trattamenti termici ed 1l
confezionamento del latte.



