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FINALITA' DEL CORSO E FIGURA FORMATIVA
Formare una figura professionale capace di svolgere turme le antivita
inerenti alla frutticoltura, in particolare:
-acquisire competenze necessaric per affrontare le remariche
inerenti alle principali specie frutticole ¢ le loro esigenze climariche
e nutrizionali, le tecniche di impianto, di potatura, di realizzazione
delle operazioni colturali;
-saper applicare le tecniche di lotta contro parassiti, malattie,
disturbi fitopatologici:
-conoscere ¢ saper applicare le teeniche di conservazione naturale
e di frigoconservazione, conservazione a lungo termine:
-aequisire capacita per mettere in atto le fasi di preparazione delle
confetture;
- essere capace di progettare e gestire i locali e le atirezzature per
avviare un’azienda di frutticoltura.
Al termine del corso, previo superamento dell'ssame finale, sard
rilasciato I"attestato di specializzazione di N/SPII LIVELLO
Frutticoltura PA11.5

DESTINATARI E REQUISITI
La Rl-apertura delle iscrizioni al corso & rivolta a n® 10 allievi (di
cui 3 donne), pit 3 uditori maggiorenni, disoceupati ai sensi delle
disposizioni di legge vigenti @ residenti nella Regione Marche con
i sepuenti requisiti:
-in possesso di diploma di scuola secondaria  superiore
(quinquennale) o laurea, attinenti al settore in cui si innesta la

| formazione;

| -oppure tre anni di ¢sperienza lavorativa documentata attinente;

-oppure qualifica professionale di T e 11 livello, unitamente ad
esperienza lavorativa attinente di almeno 4 mesi nel settore in cui
si innesta la formazione,
DURATA E MODALITA™ DI SYOLGIMENTO
La durata complessiva del corse & di 300 ore (di cui 43 reoriche,
157 pratiche, 90 stage e 10 di esami finali). Le lezioni avranno la
durata presumibile di 4/5 ore giornaliere ¢ si svolgeranno in 4/5
giomi a settimana
SNTESI DEL PROGRAMMA DIDATTICO

Sicurerza luoghi di lavoro 16 cre Bilancio delle competenze |0 ore
Ortentaments al lavoro autonomo 3 one

Lrientemento al lavors dipendente
Specie frutticale caratteristiche

5 are
Cieneraling sulle esigenze
del fermana 10 are
Le tecniche di impianto 10 ore

chimetiche ¢ nutrizionali 10 are
Le teeniche di potatura 10 ore

Lz twecniche i realizzoeione delle

aperazioni colturali 10 ore

Le tecniche di lotta cantro i parassiti
Le malattie ¢ i disturhi fitopatologic

10 are
Le  tecniche
20 ore naturgle 10 ore
Le tecniche di frigoconservazions ¢ a La preparazione di confitiere 10 ore
lunge termina 20 are
Avvia di azienda di trosformeeions |
dellz frutta: progettazone gestione
locali e attrezznture 24 ore

di  conservazione

Promozione ¢ vendita diretia dei
pradam 20 ore

Espami finadi 10 gre

Stuge 90 ore

1l corso partira crientativamente Cioy t_d'l 14 ottobre 2019 in orario
da concordare con gli iscritti. I corso é completamente gratuito in
quante approvato dalla  Regione Marche e finanziato dal Fondo
Sociale Europen,
Agli allievi verra fornito gratuitamente tutto il materiale didartico
necessario (libri, dispense, cancelleria o quant’altro ritenuro utile per
il raggiungimento degli obiettivi previsti dal corso).
SEDE CORSO

Territorio della Provincia di Fermo

PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE
La domanda di partecipazione al corso deve essere presentata
esclusivamente  sul modelle “domanda di partecipazione
all'intervento™ disponibile sui seguenti siti www foresmarche.it
www beastudio it o richieste direttamente al seguente indirizzo:
foresmarche@libero.it unitamente a :
- documento di identita in corso di validita;
- curriculum vitae formato europeo aggiornato e firmato;
- documentazione inerente lo state di disoccupazione rilasciata dal
Centro per I'lmpiego:
La domanda va spedita all’indirizzo: loresmarchei libero.it
OPPURE Spedita con raccomandata A/R (fara fede il timbro
postale): ASS.FORES  MARCHE YiA DE GASPERI
55- 63078 Spinetoli (AP) o consegnata a mano.
Le domande vanno inviate entro ¢ non oltre il giorno
20 SETTEMBRE 2019,

SELEZIONE
Nel caso in cui le domande di iscrizione idonee fossero superiori ai
posti disponibili, si effettuera la selezione secondo le seguenti
modalita:
1) test attitudinali e di cultura generale a risposta multipla;
2)  colloquio motivazionale
il giorna, 'ora e la sede della selezione sara comunicato ai richiedenti
al termine delle iserizioni.
TITOLO RILASCIATO

Il corso si concluderd con un esame finale per I"accertamento della
professionalitd acquisita.
Possono partecipare all’¢same finale coloro che hanno frequentato
almeno il 75% delle ore del corso. A tutti coloro che supereranno

| con gsito positivo |'esame finale . verra rilasciato Iattestato di

specializzazione N/SPII LIVELLQO Frutticoltura Cod Reg. PALLS
valido ai sensi della Legge 845/78.
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Spinetoli li 02/08/2019




